
 

 

Unsere Empfehlung 
 

Carpaccio di Barbabietola  
Feines Carpaccio von roter Beete mit cremigem Ziegenkäse auf Rucola, Walnüssen 

und frischem Limonen-Dressing 
11,90 € 

 

*** 

Formaggio di capra gratinato 
Gratinierter Ziegenkäse, serviert mit einer fruchtig-pikanten Mango-Chili-Sauce. 

14,50 € 
 

*** 

Orata al forno 
Ganze Dorade in Folie gegart, gefüllt mit Cherrytomaten, Knoblauch und 
Kräutern, serviert mit Rosmarinkartoffeln, mediterranem Gemüse und 

Zitronen-Buttersauce 
 

26 € 
 

*** 

Ragu di Cervo con Pappardelle 
Zart geschmortes Hirschragout, serviert mit breiten Bandnudeln 

  
24,90 € 

 

*** 

Risotto ai funghi 
Cremiger Arborio-Risotto mit aromatischen Waldpilzen und frisch geriebenem     

Parmesan 

19 € 
 

Weinempfehlung 
 

Titolato Strozzi Chianti Colli Senesi DOCG  
                                                                                       Rotwein aus der Toskana 

Nuancen von verschiedensten roten und schwarzen Beeren und dunklen Früchten 
 

          
Glas 0,2 l               8 € 

 


